
 
 
 
 

 
 

Chiffonnade de feuilles de salades vertes      Fr. 6.50 

 

Variation de salades et crudités de saison     Fr. 9.00 

 

Salade de chèvre chaud aux herbes fraîches et miel sur croûtons  Fr. 18.00 

 

Feuilleté à la fricassée de champignons frais et crémée au persil  Fr. 22.00 

 

Cocktail de crevettes roses, sauce Calypso     Fr. 19.50 

 

Escargots à la Bourguignonne     6 pces   Fr. 14.00 

 

Escargots à la Bourguignonne   12 pces   Fr. 22.00 

 

Saumon fumé façon du chef       Fr. 20.00 

 

Carpaccio de bœuf aux copeaux de parmesan et rucola    Fr. 22.50 

 

Foie gras de canard en terrine, confiture d’oignons, pain toasté  Fr. 24.00 

 

Planchette de viande séchée du Pays avec fromage    Fr. 24.00 

 

Les entrées



 
 

Filets de perches meunières et sauce tartare      Fr. 38.00 
 

Filets de perches façon auberge, Légère émulsion à l’estragon     Fr. 39.00 
 

Omble chevalier poché, légère sauce hollandaise aux herbes fraîches  Fr. 39.00 
 

Gambas poêlées au cardamome Vindaloo et ananas    Fr. 36.00 
Poêlée de gambas à la Catalane  
 
Tartare aux 2 saumons, échalote et grains de sésame noires,   Fr. 34.00 
Pain toasté et frites 

 

Notre spécialité (recommandée pour 2 personnes en toute convivialité) 
 

Poêlée de poissons et gambas (saumon, rouget, sole et selon arrivage)  Fr.  42.00 
Légumes à l’huile d’olive, crème onctueuse au safran, garniture au choix    

 
 
Fondue chinoise de bœuf        Fr. 39.00 
 

Fondue chinoise de cheval        Fr. 39.00 
 
Caquelon de l’Auberge        Fr. 49.00 
(Viande de bœuf fraîche) 
 
Cuisse de grenouille à la provençale      Fr. 39.00 
45.00 pour 1 personne 
Crevettes au sel marin et ail        Fr. 39.00 
45.00 pour 1 personne 
 

Garniture au choix : pommes nature, pommes frites ou riz, légumes frais ou salade 
 

Le filet du pêcheur 

Nos plats à discrétion 
Dès 2 personnes 



 
L’entrecôte de bœuf        Fr. 35.00 
  
Le tartare de bœuf coupé au couteau      Fr. 36.00 

    Servis avec pain toasté et frites 

 
L’entrecôte de cheval        Fr. 31.00 
 
Pavé de cheval          Fr. 34.00 
 
Sauces au choix :  
 

Café de Paris         Fr. 5.00 
A l’ail         Fr. 5.00 
Champignons frais       Fr. 6.00 
Poivre vert        Fr. 5.00 
Morilles à la crème et Noilly Prat     Fr. 8.00 

 
 

Cassolette de rognons de veau à la moutarde de Meaux   Fr. 28.00 
 

 

 
 
 

Filet de bœuf sur ardoise       Fr. 44.00/49.00 
 1 sauce au choix 
 Pommes frites 
 Bouquet de légumes frais 
 

Garniture au choix : pommes frites ou riz, légumes frais ou salade 

Viandes typiques          
de notre Auberge

L’ardoise  



 

 
 

Menu du chef
Filets de perche meunière et 

Son émulsion au Dézaley 
*** 

Pavé de bœuf aux morilles 
Pommes frites 

Légumes 
*** 

L’ardoise des douceurs 
5 variétés        

Fr.      69.00 
 

Brochette de bœuf flambée 
Sauce Café de Paris 
Sauce poivre vert 

Pommes frites 
Salade ou bouquet de légumes 

Fr.      48.00 

 Garniture au choix : pommes frites ou riz, légumes frais ou salade 
 



 
 

Risotto de gambas aux courgettes       Fr. 29.00 

Risotto aux champignons frais et feuilles d’épinard    Fr. 26.00 

Penne végétarien, aux légumes de saison      Fr. 20.00 
(Légumes frais, champignons, sauce tomates)    
 

 

Penne  

 

Sauces au choix :  

 

Arrabbiata         Fr. 19.00 

Bolognaise (viande de bœuf)      Fr. 22.00 

Carbonara (pancetta, fromage râpé et crème)   Fr. 21.00 

Fruits de mer (tomate, épices, mini poulpe)   Fr. 21.00 

Thon, olives noires, câpres, sauce tomate    Fr. 21.00 

 

 

Nos spécialités de tagliatelle fraîches 

 

 

Bonne Auberge (champignons, tomate, oignons, fromage râpé)   Fr. 21.00 

A la mode du Patron (oignons, gambas, crevettes, morilles, crème, safran)  Fr. 28.00 

Crevettes, ail, piments, huile d’olive, fines herbes fraîche   Fr. 26.00 

 

Risotto & pâtes 



 

 

    
 
Marguerite (tomate, mozzarella)   Fr.     15.00 
 
Romana (tomate, mozzarella, jambon, origan)  Fr.     18.00 
 
Sicilienne (tomate, mozzarella, poivrons, câpres)  Fr.     18.00 
 
Vénitienne (tomate, mozzarella, champignons, jambon)  Fr.     19.00 
 
Napolitaine (tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives)  Fr.     19.00 
 
Végétarienne (tomate, mozzarella, champignons, épinards, oignon, œuf)  Fr.     19.00 
 
Tunisienne (tomate, mozzarella, champignons, merguez)  Fr.     20.00 
 
Auberge (tomate, mozzarella, émincé de poulet, maïs, curry)  Fr.     19.00 
 
Thon (tomate, mozzarella, câpres, thon, oignon)  Fr.     19.00 
    
Hawaï  (tomate, mozzarella, jambon, ananas)  Fr.     19.00 
 
Grecque  (tomate, mozzarella, tomate fraîche, feta, basilic, olives, aneth)  Fr.     19.00 
   
Chorizo  (tomate, mozzarella, poivron, chorizo, oignon)  Fr.     20.00 
 
Carpaccio  (tomate, mozzarella, rucola, jambon cru, copeaux parmesan)   Fr.     26.00 
 
Buffala gamberone (tomate cherry, mozzarella de bufflonne, rucola, scampis)  Fr.     23.00 
 
Morgane (tomate, mozzarella, émincé de  poulet, curry, ananas)  Fr.     21.00 
 
Saumon   (tomate, mozzarella, saumon, oignons, câpres )  Fr.     23.00 
 
Western (tomate, mozzarella, viande de bœuf, piments)  Fr.     20.00 
 
Quatre fromages  (mozzarella, gorgonzola, parmesan, taleggio)  Fr.     21.00 
 
Calzone (tomate, mozzarella, champignons, ail, œuf, jambon, basilic)  Fr.     21.00 
   
Quatre saisons (tomate, mozzarella, jambon, poivrons, champignons, olives)     Fr.     21.00 
 
Paysanne  (tomate, mozzarella, champignons, oignon, lard, salami, œuf)      Fr.     23.00 
 
Fruits de Mer (tomate, mozzarella, mélanges de fruits de mer)  Fr.     22.00 
 
Forestière (tomate, mozzarella, chanterelles, jambon cru)  Fr.     23.00 
 
 

MINI PIZZA (CHOIX SELON CARTE) :     Fr. 2.00 DE REDUCTION 
Le supplément d’ingrédients est facturé Fr. 1.00 

Nos pizzas



 

 

 

 
 

Mini Pizza au choix  
Ou 

 

Steack haché maison 
Frites 

 

Ou 
Chicken-nuggets 

Frites  
 

Ou  
Penne bolognaise 

 
*** 

 

Dessert (1 boule de glace à choix) 
 

Fr. 15.00 
 

 

Menus enfants 
(jusqu’à 10 ans) 

 

 



A l’Auberge de St-Sulpice, nous transformons vos moments 
spéciaux en souvenirs mémorables. Nos salles spacieuses et 
élégantes sont parfaites pour accueillir des groupes de 30 à 100 
personnes, offrant un cadre idéal pour toutes vos occasions : 
séances professionnelles, baptêmes, anniversaires, et mariages. 

Parking Gratuit - Garez-vous en toute simplicité. Notre parking 
gratuit élimine le stress de la recherche d'une place, rendant votre 
expérience chez nous encore plus agréable. 

Terrasse Ombragée pour la Belle Saison - Profitez de notre 
magnifique terrasse ombragée, un havre de paix parfait pour se 
détendre et célébrer sous le ciel bleu. Que ce soit pour un dîner 
intime ou une grande fête, notre terrasse est l'endroit idéal pour 
profiter de la belle saison. 

Une Cuisine Exquise, Un Service Impeccable - Notre équipe 
dévouée et notre chef talentueux sont prêts à satisfaire vos papilles 
avec des plats exquis, préparés avec soin et passion. 

Nous sommes dédiés à faire de votre événement chez nous, une 
expérience inoubliable. Contactez-nous dès aujourd'hui pour 
planifier votre événement spécial. 

 

Nos fabrications sont maison, toute notre équipe se tient à votre 

disposition pour vous informer sur d’éventuels allergènes 

 

 
TVA :    8,1 % incluse 

 

 
 

Nous vous servons avec le plus grand plaisir durant ces heures-là 
 

11h30        -       14h00 
 

18h30       -       22h00 
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